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Zwischen regionalen Kreisläufen und globalen Realitäten:  
Ein ganzheitlicher Blick auf das Südtiroler Ernährungssystem

13. Juni 2024 | 17:00–19:00 Uhr 
Eurac Research, Drususallee 1, Bozen
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INFORMATIONEN

Eurac Research
Institut für Regionalentwicklung
Verena Kircher
T +39 0471 055 778
verena.kircher@eurac.edu
Lion Nepomuk Glückert 
T +39 0471 055 774 
lionnepomuk.glueckert@eurac.edu 

Die Veranstaltung findet in deutscher Sprache statt. Es ist keine 
Simultanübersetzung vorgesehen. Die Teilnahme ist kostenlos. 

Aus organisatorischen Gründen bitten wir um eine Anmeldung unter diesem Link.

Begrüßung um 17:00 Uhr
Klaus Egger, Sonderbeauftragter Nachhaltigkeit Provinz Bozen
Wolfgang Töchterle, Direktor Marketing IDM

Ergebnisse des NEST Forschungsprojekts
Verena Kircher & Lion Nepomuk Glückert
Institut für Regionalentwicklung – Eurac Research

Zusammen am Tisch
Tandemdiskussionen zur nachhaltigeren Gestaltung des Ernährungssystems in Südtirol
Moderation Thomas Vonmetz

WhatsApp und Genossenschaft zur Verteilung regionaler Produkte
Karl Oberhollenzer, Wippland Genossenschaft
Stephanie Völser, Eggental Tourismus & Koordination “Eggental Taste Local”

Ökologisierung des Landbaus und der Menüs
Manuela Zischg, Bioland - Bio.Fair.Südtirol
Manfred Rinner, Koch und Betreiber des Apipura Hotels

Kreativer Einsatz lokaler Zutaten - leistbar für alle
Alexander Nitz, Geschäftsführer der Bürgergenossenschaft Brixen b*coop
Christopher Göpfert, Koch der Pluribar Brixen

Nudging & Trends in der Gastronomie
Isabel Schäufele-Elbers, Dozentin Universität Bruneck
Bettina Schmid, Hotelliers- und Gastwirteverband (HGV), Leiterin Gustelier & Gastro

Aperitif ab ca. 19:00 Uhr
Gemütlicher Ausklang im Garten

https://eur03.safelinks.protection.outlook.com/?url=https%3A%2F%2Fde.eu.surveymonkey.com%2Fr%2FKFP5R9G&data=05%7C02%7Calessandra.stefanut%40eurac.edu%7C0d29618ef12741c7e80808dc8490a95c%7C9251326703e3401a80d4c58ed6674e3b%7C0%7C0%7C638531004076625591%7CUnknown%7CTWFpbGZsb3d8eyJWIjoiMC4wLjAwMDAiLCJQIjoiV2luMzIiLCJBTiI6Ik1haWwiLCJXVCI6Mn0%3D%7C0%7C%7C%7C&sdata=U4nAjKCQjJReoRFx5hlaxj9EcAy4WBPPlqIbdQwbd7c%3D&reserved=0
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Coltiviamo 
i nostri legami 

Tra cicli regionali e realtà globali: una visione olistica  
del sistema alimentare altoatesino

13 giugno 2024 | ore 17–19  
Eurac Research, viale Druso 1, Bolzano
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INFORMAZIONI

Eurac Research
Istituto per lo sviluppo regionale
Verena Kircher
T +39 0471 055 778
verena.kircher@eurac.edu
Lion Nepomuk Glückert 
T +39 0471 055 774 
lionnepomuk.glueckert@eurac.edu 

L’evento si svolge in tedesco. Non è prevista la traduzione simultanea.
La partecipazione alla conferenza è gratuita. 

Per motivi organizzativi è necessario iscriversi a questo link.

Ore 17  Saluto di benvenuto 
Klaus Egger, Incarico speciale Sostenibilità Provincia di Bolzano
Wolfgang Töchterle, Direttore Marketing IDM

Risultati del progetto di ricerca NEST 
Verena Kircher & Lion Nepomuk Glückert
Istituto per lo sviluppo regionale di Eurac Research

Insieme a tavola
Dibattito sull’organizzazione più sostenibile del sistema alimentare in Alto Adige
Modera Thomas Vonmetz

WhatsApp e le cooperative per la distribuzione di prodotti regionali
Karl Oberhollenzer, Cooperativa Wippland
Stephanie Völser, Eggental Turismo & Coordinamento “Eggental Taste locale”

Ecologizzazione dell’agricoltura e dei menu 
Manuela Zischg, Bioland - Bio.Fair.Südtirol
Manfred Rinner, chef e gestore dell’Hotel Apipura

Uso creativo di ingredienti locali a condizioni economiche accessibili
Alexander Nitz, direttore generale della cooperativa di comunità di Bressanone b*coop
Christopher Göpfert, chef del Pluribar Bressanone

Il nudging e trend nella ristorazione
Isabel Schäufele-Elbers, docente presso Libera Università di Bolzano
Bettina Schmid, Associazione albergatori e ristoratori (HGV), responsabile di Gustelier & Gastro

Dalle ore 19 aperitivo  
La serata si concluderà con un aperitivo in giardino.

https://eur03.safelinks.protection.outlook.com/?url=https%3A%2F%2Fde.eu.surveymonkey.com%2Fr%2FKFP5R9G%3Flang%3Dit&data=05%7C02%7Calessandra.stefanut%40eurac.edu%7C0d29618ef12741c7e80808dc8490a95c%7C9251326703e3401a80d4c58ed6674e3b%7C0%7C0%7C638531004076637468%7CUnknown%7CTWFpbGZsb3d8eyJWIjoiMC4wLjAwMDAiLCJQIjoiV2luMzIiLCJBTiI6Ik1haWwiLCJXVCI6Mn0%3D%7C0%7C%7C%7C&sdata=HEhUU9%2FmoIZBDCMWDbnl52dF1SB55Z4F8DJAMnUenqs%3D&reserved=0

